Josef Maier

GmbH & Co. KG

Blatt von
Arbeitsanweisung Nr. 5.13

Produktspezifikation Stand: 21.11.2019

Marke/Produzent:
Bezeichnung:

Maier Art.Nr.:
Ident. Code:

Kalibrierung:
Verpackung:

Rohmaterial:
Zuschnitt:
Zutaten:

Sensorik:

Nahrwerte je 100 g

Lagertemperatur:

Zubereitungshinweis:

Zusatzinformationen:

Freigabe am:
Verkauf:

Einkauf:
Qualitatssicherung:
Kunde / Firma:

ohne Marke
Hirsch-Bratwurst
ca.100g

Josef Maier
tiefgekdihlt

1299202000
000

100g
5 Stiick/ Packung, 12 Packungen/ Karton, 6 kg/ Karton

Hirsch- und Wildschweinfleisch

Hirsch- und Wildschweinfleisch wird unter Zugabe der Zutaten gekuttert, anschlieBend wird das

Brat in Schafsaitlinge gefillt und gebriht.

Hirschfleisch(44%),Wildschweinfleisch(37%), Wildschweinspeck, Wasser, Kochsalz, Gewlirze, Gewiirzextral
Zucker, Dextrose, Stabilisator: Diphosphate, Triphosphate, Polyphosphate, Saitling.

Farbe: braun, hellbraun, arttypisch

Geruch: nach Hirsch- u. Wildschweinfleisch u. Gewiirzen

Geschmack: nach Hirsch- u. Wildschweinfleisch u. Gewtirzen

Konsistenz: fein bis grob gekuttert, schnittfest
Brennwert: 1169 kJ
279 kcal

Fett: 24,00 g
davon geséttigte Fettsauren: 11,00 g
Kohlenhydrate: 0,50 g
davon Zucker: 0,10 g
Eiweil3: 16,00 g
Salz: 2,30 g

Bei mindestens -18 °C
Vor dem Verzehr vollstandig durcherhitzen oder gleichwertiges Verfahren anwenden,
welches die Lebensmittelsicherheit gewahrleistet!

Packungsgrofle: ca.295(L)x190(B)x35(H)mm, Tiefziehweichfolie neutral




